Utilisation de la centrale de nettoyage et de désinfection
Vendredi début d’après-midi, Le service est fini. 

Il est temps d’entretenir la cuisine. La centrale de nettoyage est prête à l’emploi.

A l’aide du dictionnaire de la propreté :

1. Définir la centrale de nettoyage.
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

2. Observer les deux centrales proposées ci-dessous 

Repérer en entourant sur le document 1 la différence majeure.
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Document 1 : les centrales de nettoyage et de désinfection.
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
3. Définir le nettoyage
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
4. Définir la désinfection

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

5. Repérer dans la cuisine l’emplacement des centrales de nettoyage.

6. Analyse fonctionnelle d’une centrale de nettoyage et de désinfection. Document 2
a. Nommer chaque élément de la centrale dans le tableau ci-après.



Document 2 : la centrale de distribution

b. Associer chaque fonction à son élément.
Amener le produit à la centrale,
Amener la solution jusqu’au pistolet,

Ouvrir l’arrivée de la solution,
Sélectionner le produit,

Alimenter la centrale en eau chaude et/ou froide,  
Libérer la solution,
Ouvrir l’arrivée d’eau, 

	Analyse fonctionnelle de la centrale de nettoyage

 et de désinfection

	
	Noms
	fonctions

	1
	
	

	2
	
	

	3
	
	

	4
	
	

	5
	
	

	6
	
	

	7
	
	


A l’aide de l’extrait du plan de nettoyage ci-dessous de la centrale de nettoyage et désinfection

7. Réaliser le cercle de Sinner de la centrale de nettoyage et de désinfection.

	Nom du produit
	Exemple

	Action/Nature du produit
	détergent désinfectant

	Dose d'utilisation
	2%

	Tp °C d'utilisation
	40°C

	Temps d'action
	10 min

	Utilisation pour
	Sols, plan de travail, murs

	Matériel utilisé avec le produit
	centrale de désinfection, brosses, raclette



8. Réaliser l’entretien de la cuisine à l’aide de la centrale de nettoyage et désinfection.
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