FICHE PROJET

	Nom du projet : LE FORUM DES METIERS

	Activité dominante :
Production culinaire
	Activités complémentaires :
Travaux de couture

Service

Calcul de proportionnalité

Géométrie

Production de dessins

Entretien des locaux

	Classe : 3ème 
	Durée : 3 semaines

	Intervenants : 

· Professeur de mathématiques

· Professeur d’arts plastiques

· Professeur de Biotechnologies (HAS)
· Intervenant extérieur ou professeur (esthéticienne et/ou coiffeur visagiste)



	Objectif Général du Projet :
Réaliser et mettre en valeur des productions culinaires dans le cadre du forum des métiers.

	Métiers ciblés :
Cuisinier

Vendeur / Retoucheur

Couturier

Agent de propreté
	Ressources utilisées :
- Vidéoprojecteur

- Recettes

- Ingrédients, matériel de cuisine, cuisine pédagogique

- Matériel et produits d’entretien des locaux 
- Matériel couture, piqueuse plate, tissus
- Salle informatique (bon de commande)

	
	
	
	

	
	
	
	


PLANIFICATION DU PROJET

	Nom du projet : LE FORUM DES METIERS
Objectif général : Réaliser et mettre en valeur de productions culinaires dans le cadre du forum des métiers.


	SEANCE N°1 (HAS)
Titre ou nom : Présentation et analyse de la situation professionnelle

	Objectif(s) :

- Décoder une information (situation professionnelle) 
- Organiser en ordre logique les tâches à effectuer.

	SEANCE N°2 (Math)
Titre ou nom : Réalisation de patrons de sets de table (mathématiques)

	Objectif(s) :
· Réaliser un patron de set de table en utilisant des instruments de mesure
· Calculer les aires à partir des formules mathématiques (nombre de sets par mètre linéaire de tissu)

· Construire une figure plane avec soin et précision
(à détailler par le professeur de mathématiques)

	SEANCE N°3 (Arts)
Titre ou nom : Réalisation de transferts décoratifs


	Objectif(s) : 

· Pratiquer le dessin dans le but de mettre en valeur une réalisation

· Travailler autour des harmonies colorées

 (à détailler par le professeur d’arts plastiques) 

	SEANCE N°4 (HAS)
Titre ou nom : Réalisation de sets de table


	Objectif(s) :
· Réaliser les ourlets
· Repasser en fixant les transferts décoratifs

	SEANCE N°5 (Math)
Titre ou nom : Réalisation du bon de commande en lien avec les recettes

	Objectif(s) :
· Résoudre un problème mettant en jeu une situation de proportionnalité.

· Produire un document numérique (bon de commande via tableur)

	SEANCE N°6 (HAS)
Titre ou nom : Préparation d’un buffet (production culinaire)

	Objectif(s) :
· Mener des opérations de fabrication

· Réaliser des opérations de conservation ou de stockage



	SEANCE N°7 (HAS)
Titre ou nom : Intervention d’un conseiller en image (coiffeur visagiste et/ou esthéticienne)

	Objectif(s) :
· Assurer les relations avec la clientèle (savoir être ; savoir vivre)

· Respecter les règles d’hygiène corporelle et vestimentaire

	SEANCE N°8 (HAS)
Titre ou nom : Entretien et mise en place d’un stand

	Objectifs :

· Conduire des opérations de nettoyage manuel

· Assurer la maintenance courante du matériel utilisé

· Contrôler la qualité du service (stand, facteurs d’ambiance…)

	SEANCE N°9 (HAS)

Titre ou nom : Accueil et service auprès des professionnels

	Objectifs :

· Servir des préparations et des collations

· Distribuer des préparations froides

· Assurer les relations avec les professionnels

· Desservir, laver, ranger le matériel


Projet proposé par Pierre Desreumaux et Etienne Fauveau
